
MENÜ



Empfang: 18:30 Uhr



Champagner- oder Sektempfang 



Beginn Menü: 19:00 Uhr



Couvert
Dachsbacher Landbrot mit Butter und Freihardts Leberwurst



Granatapfel-Sauerkirsch-Shot

mit Rosmarinöl & Serrano-Schinken



Rindercarpaccio & Trüffel oder Beete-Carpaccio & Trüffel (vegi)



Weiße Sellerie-Samtsuppe
mit grünem Petersilienschaum, rote Apfel-Blüte & grünem Tempura-Spargel



Gurken-Ingwer-Sorbet

mit Gin-Tonic-Espuma & Kumquats



Rosa Hirschrücken oder Roter gebackener Linsen-Falafel (vegi) 
mit Gewürz-Rotkohl-Sud, Radicchio Treviso, Preiselbeere, roter Kartoffel-Praline &

falschem roten Macaron



Kussmund
mit Schokolade, Tonkabohne & Beeren

Valentinstags-MenüValentinstags-Menü
Aphrodisierendes 

+++ Restaurant Freihardt exklusiv zu Valentinstag geöffnet +++



Warum "aphrodisierend"? Es gibt eine Menge Lebensmittel, die eine aphrodisierende und
"Lust machende" Wirkung haben. Bei unserem Valentinstags-Menü verwenden wir besonders

viele dieser Lebensmittel, um für einen schwungvollen Start in den Liebesabend zu sorgen. 

Menüpreis pro Person: 79,90 € (exkl. Getränke) | Ticket-Vorverkauf über Restaurant & Metzgerei


